
Tageskarte  
 

 
Aperitif-Empfehlung: 
DÉJÀ-VU TONIC Oriental Déjà-Vu, Tonic Water, Grapefruit, Zweig Rosmarin auf Eis 7,90 
Prinz Hot Shots: 
- Heiße(r) Eierlikör, Haselnuss oder Apfelstrudel mit Zimt-Sahnehaube 3,90 
 

 

Vegetarischer Linseneintopf 8,90 oder mit Wiener Würstel 10,90           

 

Semmelknödel-Carpaccio  
 mit Kräutervinaigrette und gebratenen Austernpilzen 13,50 

Flammkuchen mit Speck, Crème fraîche und Frühlingszwiebeln 13,90 

 

Hausgemachte Walnuss-Gorgonzola-Ravioli mit zerlassener Butter,  
 Kirschtomaten, Lauchzwiebeln und Parmesan-Kruste 15,90 

Spinatknödel mit zerlassener Butter, Kirschtomaten und Parmesan-Kruste 15,90        

Ofenfrische ¼ oder ½ Cherry Valley Ente (delikate Fleischente)   

 mit Kartoffelknödel und Apfelblaukraut 20,90 oder 25,90 

Hausgemachte Fleischpflanzerl auf Champignonrahmsoße mit Kartoffelpüree 16,90 

American-Style-Beef-Bacon-Cheese-Burger (200g) im Brioche Bun,  
 mit Baconnaise, Cheddar Käse, Tomate und karamellisierten roten Zwiebeln, 
 serviert mit Pommes frites 17,50 

Bergsteigerschnitzel gefüllt mit Schwarzwälder Schinken und Bergkäse,   
 serviert mit Bratenjus und gerösteten Knödel 19,90 

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel  
 auf Champignonrahmsoße mit Brokkoli und Spätzle 21,90 

Ungarisches Rindergulasch mit Butterspätzle und Brokkoli 18,90 

Hausgemachter Krautwickerl in Specksoße mit Kartoffelpüree 16,50 

Geschmorte Ochsenbackerl mit Kartoffelgratin und Brokkoliröschen 20,90 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren 24,90   

 

Lachsforellenfilet vom Grill mit Limettensoße,  
 Weißwein-Risotto und gebackenem Blumenkohl 22,50 

 
 
 

Apfelstrudel mit Vanillesoße 7,90 

 


